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THE DNA OF SAFETY Modular Machine Guards

HYGIENIC DESIGN
CONFERENCE

EVENTO A NUMERO CHIUSO

) 22 ottobre 2024 Sede Centrale Satech
@ Dalle 09:15 alle 16:00 Via Conte Taverna 1, Bulciago (LC)

Un evento gratuito organizzato dalle aziende leader di settore e interamente dedicato al Design Igienico.
Nel corso della giornata, professionisti specializzati terranno interventi su Design Igienico, Analisi dei Rischi,
Settori di applicazione, Robotica, Ripari e Componenti di Sicurezza.

RELATORI DELL'EVENTO

Ing. Giampaolo Ing. Paolo Carlo Dott. Ing. Geom. Gabriele Per. Ind.
BETTA DE BENEDETTO Andrea TANZINI MASTRANDREA Andrea GRASSI
Hygienic Design Expert, Safety Consultant Local Head of Business — Product Development Technical Manager,
Consultant, Trainer, SIIIA Manager, Tec.nicum Life Science and Food Specialist, Satech ltalia Schmersal Italia
President and EHEDG (Schmersal Italia) Robotics, Staubli Italia

Evaluation Officer
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PROGRAMMA DELL'EVENTO

09:15-10:00

1.0:08841:15

11:15-12:30

FZSUREES0

13.30-14.00

14.00-14.30

14.30-15.00

15:00 - 15:20

15:20-16:00

Welcome Coffee

Ing. Giampaolo BETTA
“Design Igienico nei processi aperti: obbligo e opportunita”

Ing. Paolo Carlo DE BENEDETTO
“Valutazione dei rischi in ambito Food&Beverage”

Pranzo

Dott. Ing. Andrea TANZINI
“Robotica: un nuovo Paradigma per la Produzione Alimentare”

Geom. G. MASTRANDREA
“Ripari Perimetrali e Design Igienico”

Per. Ind. Andrea GRASSI

“Il challenge del Design Igienico nei Dispositivi di Commutazione
di Sicurezza”

Sessione di Q&A

Factory Tour
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MODULO DI ISCRIZIONE

Nome e cognome
Azienda E-mail
Prefisso Numero di telefono

Eventuali allergie/intolleranze alimentari

INFORMATIVA IN MATERIA DI TRATTAMENTO DEI DATI:

Ai sensi del GDPR, General Data Protection Regulation UE 2016/679 ed in relazione ai dati richiesti nel presente modulo, si forniscono
le seguenti informazioni rilevanti:

1. Il trattamento a cui sono e saranno sottoposti i dati acquisiti e richiesti, anche attraverso successivi aggiornamenti, ha la finalita

di provvedere ad esigenze gestionali, commerciali, statistiche e promozionali quali, a titolo esemplificativo e non esaustivo, tabulati,
indirizzari, mailing list, ecc.

2. Il trattamento viene effettuato tramite I'utilizzo di supporti informatici e cartacei e comprende tutte le operazioni relative al
“trattamento’, inteso secondo la definizione fornita dall'art. 4 D. Lgs. n. 196/2003

3. Titolare del trattamento dei dati € Schmersal Italia S.r.l. alla quale é riconosciuto I'esercizio dei diritti di cui all'art. 7 del D. Lgs. n.
196/2003. Tra gli stessi si ricordano i diritti di accesso, di rettificazione, di integrazione e di aggiornamento, per l'esercizio dei quali potra
rivolgersi a Schmersal Italia S.r.l., quale Titolare dei trattamenti.

4. Schmersal Italia S.r.l. siriserva il diritto di condividere i dati forniti con terze parti coinvolte nellorganizzazione dell’evento,
esclusivamente per finalita connesse alla gestione e alla realizzazione dello stesso.

CONSENSO AL TRATTAMENTO DEI DATI:

Il sottoscritto, preso atto delle informazioni sopra riportate e delle prerogative a me riconosciute, ai sensi del GDPR, General
Data Protection Regulation UE 2016/6793, manifesta il proprio consenso espresso al trattamento dei dati sopra riportati.

Firma del dichiarante

Si prega gentilmente di compilare il modulo in tutti i suoi campi
entro I'T1 ottobre 2024 e di inviarlo a:

marketing-it@schmersal.com
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